


 VEGGIE-CURRY-STRUDEL

Unser Veggie-Curry-Strudel vereint knackiges Gemiise, nahrhafte Hilsenfriichte und aromatische asiatische Gewtirzen in einem diinn
gebackenen Teig mit knusprigem Kiirbiskern-Topping.

Gelingsichere, herzhafte-vegane Tellermitte oder als Snack To-Go bereits fertig gebacken und tiefgefroren.

Der vegane Strudel ist nicht nur eine geschmackvolle, sondern auch nahrhafte Wahl - eine Quelle an pflanzlichem Protein und Ballaststoffen
- perfekt fiir eine bewusste abwechslungsreiche Erndhrung.

Mit Kichererbsen, Edamame, Karotte, Paprika, Quinoa und feinem Curry-Aroma bietet er eine farbenfrohe, vollmundige Mahlzeit.

Eine schmackhafte, trendige Hauptmahlzeit fir alle, die Abwechslung auf dem Speiseplan suchen und dabei junges Publikum und erndhrungs-
bewussten Kunden ansprechen wollen.

» Knarckig, vegowm, vellwevtig

» Mit asiatischen Gewivzew vevfeinevt

» Exotisch, bunt und wevtvell

» Gelingsichey, Aa fevtig gebacken

» Quelle am pflamzlichewm Protein unA Ballaststoffent
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Produktbezeichnung Gewicht/Stiick Stiick/UK Kombidampfer Backofen (Umluft) Mikrowelle
36

12578 Veggie-Curry-Strudel,

fertig gebacken, tiefgefroren 2y

o ; o ; 900W: 4 Min.
140°C, 25-30 Min. 140°C, 25-30 Min. 1800W: 2 Min.

*Proteinquelle = 13 % des gesamten Brennwerts
*Ballaststoffquelle = 1,6 g Ballaststoffe pro 100 kcal
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POWER-ZUTATEN: T  STRVIERVORSCALAGE

Veggie-Curry-Strudel mit
mediterraner Sauce aus Tomaten
und Taggiasca Oliven

EDAMAME KICHERERBSEN 6EMUSEMIY

Edamame sind junge, griine Sojabohnen mit  Kichererbsen sind Hiilsenfriichte mit hohem  Die Paprika sticht mit ihrer leuchtenden
hohem Anteil an pflanzlichem Eiweif, Ballast-  Anteil an Nahrstoffen, pflanzlichem Eiwei  Farbe und ihrem wiirzigen Geschmack
stoffen und wertvollen Nahrstoffen. und Ballaststoffen. hervor und bereichert - gemeinsam mit
lhr mild-nussiger Geschmack und ihre zarte,  Sie gelten als Proteinquelle und iiberzeugen  den vielen anderen enthaltenen Gemiise-
bissfeste Konsistenz machen sie besonders viel- ~ mit ihrem mild-nussigen Geschmack und  sorten - das Geschmackserlebnis.

seitig in der Kiiche. ihrer cremigen Konsistenz.

Gebratene Veggie-Curry-Streifen
auf Friihlingssalat

TAKE-AWAY -
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Veggie-Curry-Strudel
mit Kokoscreme aus Curry.

und Limettenblattern
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Kleiner Gemusestrudel mit den Power-Zutaten Quinoa, Griinkohl und roter Paprika, wiirzig abgeschmeckt mit SojasoRe.
Eingerollt in diinnem Olteig und mit knusprigem Kurkumabrésel-Topping verfeinert.

Gelingsichere, vegetarische Tellermitte, bereits fertig gebacken und tiefgefroren.

Das Geheimnis dieses bunten Powerstrudels liegt in den Zutaten: bunt, wiirzig, nahrhaft und super trendy!

Produktbezeichnung Gewicht/Sttick Stiick/UK Kombidampfer Backofen (Umluft) Mikrowelle

Quinoa-Griinkohl-Strudel, o o 900W: 4 Min.
12573 fertig gebacken, tlefgefroren ca. 200g 140°C, 25-30 Min. 140°C, 25-30 Min. 1800W: 2 Min.
‘ Produkttutorial

ansehen:

Quinoa-Griinkohl-Taschen
auf Mousse von gelber
und roter Paprika, mit
Parmesanhippen
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