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Strudel di mele con pasta velo

Fette gia cotte 4 ca. 160g, porzionato - 5 fette/flowpack

Strudel di mele surgelato, gia cotto e porzionato, preparato con mele fresche ed uva sultanina
scelta, affinato nel gusto con zucchero e cannella.

Preparazione:

» Forno tradizionale a ventilazione: 160°C circa 25-30 min.
» Forno combinato: 140°C circa 20-25 min., vapore: 60%.
» Forno microonde (700W): riscaldare 1 fetta per ca. 3 minuti e 30 secondi, lasciar raffreddare per un paio di minuti.

» mele fresche da produzione certificata
» percentuale di frutta molto alta (65%)
» fette gid porzionate e cotte

» calcolo costi facile

cart/ cart/

12500 Fette di strudel di mele con pasta velo, ca. 160g 5,76 kg 8000460012607 12

Lista ingredienti:

Mele 63%, farina di grano tenero tipo 0, acqua, margarina vegetale (grasso di palma, olio di girasole, acqua, emulsionante: mono e digliceridi
degli acidi grassi, correttore di acidita: acido citrico), pangrattato (farina di grano tenero tipo 0, acqua, zucchero, cannella, sale, lievito), zucchero,
uva sultanina, sale, cannella, aroma, acidificante: acido citrico, addensante: pectina.




