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TOPFEN LAND STRUDEL
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Traditioneller Topfenstrudel mit feinem Traditioneller Apfelstrudel mit fein geschnit-
Speisequark, eingerollt in einem diinn gezoge- tenen Apfelstiickchen, eingerollt in einem

nen Olteig, abgeschmeckt mit einer dezenten diinn gezogenen Olteig, abgeschmeckt mit
Vanillenote, Zitronensaft und Rosinen. Butter, Brasel, Zimt und Rosinen.

Nach GrolSmutters Rezept, Die besten Zutaten aus GrolSmutters Kiiche,
authentisch und unverfdlscht. urspriinglich und bodenstdndig. ;
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Topfen Land Strudel

» Traditionelle Topfen-/Quarkstrudel-Schnitten aus diinn gezogenem Olteig, gefiillt
mit fein sduerlichem Quark und Rosinen, sowie mit einer dezenten Vanillenote und
Zitronensaft abgeschmeckt, in handwerklicher Optik, bereits fertig gebacken und
portioniert, tiefgefroren.

» goldiger Backteig mit i fiir ein flaumiges Rundherum

» rustikale Optik
» jedes Kiichl ein Unikat, ca. 20-30 Stiick/Beutel
» natiirlicher Geschmack von besten Zutaten
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» besonders flaumige Konsistenz
» mit aufgeschlagenem Eischnee
» goldige Backfarbe

» handwerkliche Optik
» natiirlicher Geschmack von besten Zutaten
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Land Kiichl

» Rustikale Apfelkiichl in flaumiger Ei-Panade, fertig gebacken, tiefgefroren.

Produktbezeichnung Gggjitcglt/ Beutel/UK | Gewicht/UK EAN Code %ﬂ%ﬂﬁ? Kombidampfer Mikrowelle

Beutel
8000460017046

Apfel Land Strudel

» Iraditioneller Apfelstrudel aus diinn gezogenem Olteig, mit fein geschnittenen
Apfelstiickchen gefiillt, abgeschmeckt mit Butter, Zimt und Rosinen, in handwerklicher
Optik, roh oder bereits fertig gebacken und portioniert, tiefgefroren.

180°C 2 Stiick
200°C 180°C
10-12 Min.  0%L uftfeuchtigk. 900W

15530 Land Kiichl 1,5 kg 4 6 kg 3 Min
10-12 Min. ' 1 Min. 40 Sek.

8 bzw. 10 Strudelschnitten

UK
8000460017053

dey;
Allergene: Weizen (Gluten), Milch (inkl. Laktose), Ei o /a’
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe
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Zutaten: Apfel 47%, Wasser, WEIZENmebhl, Eler, Palmfett, Zucker, MagerMILCHpulver, getrockneter Zitronenfaser, Sonnenblumenél, Salz, Backpulver (Backtriebmittel:
Natriumhydrogencarbonat, Saureregulator: Kaliumtartrat).
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» neu: Strudelschnitten goldig braun gebacken

» diinner Olteig, stark gewickelt

» handwerkliche Optik

» natiirlicher Geschmack von besten Zutaten

» mit Butter verfeinert fiir den besonderen Geschmack

©000000000000000000000000000000000000000000000000

EAN Code ?ﬂf#ﬁfﬁ" Kombidampfer |  Mikrowelle
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» fluffig leicht und luftig aufgeschlagen
» rustikal gezupft

» natiirlicher Geschmack von besten Zutaten
» optimale Telleroptik bei geringerem Wareneinsatz
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Produktbezeichnung Gewicht/U

200°C 200°C - OHNE
12046 Apfel Land Strudel, 1,5kg 4 6 kg 800046001 7084 (ohne Dampf)  Luftfeuchtigk.
roh 30-40 Min. 30-40 Min. H H
Soufflierter Kaiserschmarrn
Apfel Land Strudel Schnitten, . o 140°C - 60% 1 Schnitt » Soufflierter Kaiserschmarrn mit Eischnee flaumig aufgeschlagen, fertig gebacken, tiefgefroren.
12568 fertig gebacken 1,8 kg 4 Trays 7,2 kg T&”ggggfgg&vgf? 41040Mi$1 Luftfeuchtigk. cnitte yatig gen g d i)
8 Schnitten a ca. 225g im Tray : : 25-30 Min. 1800W 2 Min.
Apfel Land Strudel Schnitten, Trav: 8000460020190 140°C 140°C, 60% 1 Schnitte Produktbezeichnung Gegx{{(cht/ Stk.JUK EAN Code E(ia%ﬁ}‘ﬁ? Kombidadmpfer 1 P'\(/)lrihgor:”(ez% )
12572 fertig gebacken 1,8kg 4 Trays 7,2kg UK¥'8000460020206 25-30 Min Luftfeuchtigk. . . J
10 Schnitten a ca. 180g im Tray : : 20-25 Min. ~ 1800W 1,5 Min. Beutel: 120-130°C 140°C 1800W 80 Sek
Topfen Land Strudel Schnitten, Tray: 8000460020176 140°C 140°C, 60% 1 Schnitte 15600 Soufflierter Kaiserschmarrn 2 kg 3 6 kg 80004?]?(91 3523 30 Min. 80% Luftfeuchtigk. ~ 900 W 160 Sek.
12571 fertig gebacken 1.8kg 4Trays 7.2 kg 5 0 NI Luftfeuchtigk. : ) edeckt 5-7 Min. edeckt
10 Schnitten a ca. 180g im Tray UK: 8000460020183 25-30 Min. 20-25 Min. . 1800W 1,5 Min. 8000460015530 (zugedeckt) i (zugedeckt)
Qedeh . L 0, o
Allergene: 12046/12568/12572: Weizen (Gluten), Milch (inkl. Laktose); 1257 1: Weizen (Gluten), Milch (inkl. Laktose), Ei o °‘c- ) . ) b 120 13_0 c 140°C ) 1800W 80 Sek.
o 8000460014434
. L S B 15601  Soufflierter Kaiserschmarrn OHNE Rosinen 2 kg 3 6 kg . 30 Min. 80% Luftfeuchtigk. ~ 900 W 160 Sek.
Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe & S UkK: X
R 8000460014441 (zugedeckt) 5-7 Min. (zugedeckt)
Zutaten: . . ) . e de/,,e
12046: Apfel 50%, Wasser, WEIZENmehl, Zucker, Brotbrésel (WEIZENmehl, Hefe, Salz), konzentrierte Butter (MILCH), Sultaninen, unraffinierter Rohrzucker, Allergene: Weizen (Gluten), Milch (inkl. Laktose), Ei %’ %
- . . Ohne deklarationspflichtige Zusatzstoffe o S
Sonnenblumendl, Zitronensaft, getrocknete Zitronenfaser, Salz, Gewtirze. ”"z o

12568/12572: Apfel 50%, Wasser, WEIZENmehl, Zucker, Brotbrésel (WEIZENmehl, Hefe, Salz), konzentrierte Butter (MILCH), Sultaninen, unraffinierter
Rohrzucker, Sonnenblumendl, Zitronensaft, getrocknete Zitronenfaser, Salz, Gewdirze, Sdureregulator: Natriumhydrogencarbonat.
12571: Topfen/Quark (MILCH) 48%, Wasser, Zucker, WEIZENmehl, Sonnenblumendl, Elweif3, Sultaninen, modifizierte Starke, WEIZENstarke, Zitronensaft,

ﬁn Salz, Vanilleextrakt, Sdureregulator: Natriumhydrogencarbonat.

Zutaten:

15600: Elweil’ 22%, Wasser, WEIZENmehl, Zucker, Elgelb 9%, Sonnenblumendl, Rosinen 3%, MagerMILCHpulver, Salz, Vanille.
15601: Elweil’ 23%, Wasser, WEIZENmehl, Zucker, Elgelb 9%, Sonnenblumendl, MagerMILCHpulver, Salz, Vanille.
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