roh, portioniert

a

» Im Kombidamfer:

bei kombinierter Hitze die Luftgeschwindigkeit auf die Halfte reduzieren und bei
180°C Umluft mit 80% Luftfeuchtigkeit ca. 20-22 Min. backen.

» Im Backofen:

bei 200°C mit Umluft ca. 25 Min. backen.

alpin mediterran®

In Siidtirol treffen alpine Bodenstandigkeit und mediterrane Lebenslust aufeinander. Das Beste der alpinen Kiiche vereint sich hier mit der Leichtigkeit
der mediterranen Gastronomie. Dies ist die Seele unserer Spezialitaten - speziell fiir die Welt der professionellen Verwender entwickelt.
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Kasesoufflé gerollt, ca. 134g
12043 portioniert, roh 30 4 kg 8000460015202 10 160 15
Zutatenliste:

Wasser, Pflanzenmargarine (Palmfett, Sonnenblumendl, Wasser, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren, Salz,

Saureregulator: Citronensdure), Weizenmehl, Kése 14% (Milch), Eiweil3, Paprika, Brotbrosel (Weizenmehl, Wasser, Salz, Hefe), Weizenfaser,
Magermilchpulver, Schnittlauch, Salz, Backpulver (Backtriebmittel: E500ii, Sdureregulator: E336i), modifizierte Starke, Essig, farbende
Lebensmittel (Konzentrat aus Cartamus, Zitrone), Pfeffer.
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...an Blattspinat nach mediterraner Art.

Mit Farmesanscheiben, Taggiasca O]iven,
T omatenfilets und kalt gepresstem Olivensl.

..auf Champignon-Ral’rm-Sauce und gebratenen
Clﬁampignons mit K erbel und

KaSESOUfﬂé ger()l |t Rotc~5@cte~5prossen und SPeiseblumen.

.auf knaci(igcm B]attsalat und Walnuss~Dressing.

..auf GemUse~Kahm~5auce.
Mit roten und gelben -
Faprikaw(jnccln und

/ ucchinibrunoise.
alpin. mediterran®”



