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 ROTOLINO VEGGLE AL CURRY

Il nostro rotolino veggie al curry unisce verdure croccanti, legumi nutrienti e aromatiche spezie asiatiche in una sottile sfoglia cotta al forno,
arricchita da una croccante copertura di semi di zucca.
Un piatto vegano saporito, perfetto come portata principale o come snack da asporto, gia cotto e surgelato.

Questo rotolino vegetale al curry non € solo una scelta gustosa ma anche nutriente - fonte di proteine vegetali e fibre - perfetto per chi ricerca
un‘alimentazione consapevole, equilibrata e variegata.

Con ceci, edamame, carote, peperone, quinoa e un delicato aroma di curry, offre un pasto colorato e ricco di sapore.
Un piatto principale gustoso e di tendenza per chi cerca varieta nel menu, pensato per attirare un pubblico giovane e clienti attenti alla
alimentazione.

» Cvoccomte, vegome, sestamzioso
> Insapovito com spezie asiatiche
» Etwico, colovato e appetitoso

» Successo gavamtito - gia cotto

eeccccccccccccccce

» Foute Al proteine vegetali e fibve*

36

900W: 4 min.

12578 Rotolino Veggie al Curry, gia cotto, ca. 200g [ou: 4 min.

surgelato 140°C, 25-30 min. 140°C, 25-30 min.

*Fontedi Proteine= 13 % del valore energetico
*Fonte di Fibre= 1,6 g di fibre per 100 kcal
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SUPER INGREDIENTL - SUGGEKIMENT! D! PRESENTAZIONE

Rotolino veggie al curry con salsa

EDAMAME P[”KON{ — _rlr;(;cglliitaesrzar;ea di pomodori e olive

Gli edamame sono giovani fagioli di soia verdi

| ceci sono legumi ad alto contenuto di Il peperone si distingue per il suo colore

ad alto contenuto di proteine vegetali, fibre e nutrienti, proteine vegetali e fibre. vivace e il gusto saporito, arricchendo
preziosi nutrienti. Sono considerati una fonte di proteine e~ — insieme alle altre verdure presenti —
Il loro sapore delicatamente nocciolato e la conquistano con il loro sapore delicata-  l'esperienza gustativa.

consistenza croccante li rendono particolarmente mente nocciolato e la loro consistenza

versatili in cucina. cremosa.

TAKE-AWAY

Striscioline di rotolino veggie

Gusto da asporto Iy il S -, L. 1 al curry saltate in padella, su
—sempre e b i-"‘-," R i S insalata di primavera

ovunque

Ml compagno = ' J
- perfetto per - Rotolino veggie al curry
““uno spuntino ; ' con crema di cocco al curry
fuori casa A e foglie dilime dalle alpi al mediterraneo ¥




Rotolino alle verdure con ingredienti,superfood”: quinoa, kale (cavolo riccio) e peperoni rossi, affinato con salsa di soia.
Arrotolato in una sottile pasta all‘clio e spolverato in superficie con una decorazione croccante alla curcuma.

Un delizioso piatto vegano, semplice da preparare, gia cotto.

Il segreto di questo colorato power-rotolino sta negli ingredienti: colorati, speziati, sostanziosi e super trendy!

12573 Rotolino Quinoa e Kale, gia cotto,

o o 900W: 4 min.
surgelato ca.200g 140°C, 25-30 min. 140°C, 25-30 min.

1800W: 2 min.

I consigli dello chef:

Rotolino Quinoa e Kale
su crema di peperone
giallo e rosso, con cialde
di parmigiano

dalle alpi al mediterraneo$”






