
Ihre  Aufgabengebiete (nach entsprechender Einarbeitungszeit):

                            »	 Die Herstellung von Lebensmitteln in höchster Qualität erfordert eine sorgfältige Auswahl der  
		  Rohwaren von zuverlässigen Lieferanten, hygienische und kontrollierte Herstellverfahren, die  
		  ständige Überwachung der Qualitätsparameter, sowie die ständige Verbesserung der  
		  Verarbeitungs- und Lieferprozesse.
                            »	 Als Teil unseres Qualitätssicherungs-Teams kümmern Sie sich um die vielfältigen Aufgaben der  
		  Qualitätssteuerung, des Qualitätscontrolling und der Qualitätsprüfung entlang des gesamten  
		  Unternehmensprozesses.
                                                                       
Unsere Anforderungen:

                            »	 Universitätsabschluss in Lebensmitteltechnologie, Verfahrenstechnik, Biologie, Chemie oder  
		  vergleichbaren Qualifikationen
                            »	 Fließende Deutsch- und Italienischkenntnisse und überzeugende Englischkenntnisse
                            »	 Hohe Eigeninitiative, Bereitschaft und Fähigkeit in einem dynamischen Team zu arbeiten
                            »	 Strukturierte, eigenverantwortliche und ergebnisorientierte Arbeitsweise
                            »	 Ausgeprägte sensorische und kreative Fähigkeiten
                            »	 Neugier und Lernbereitschaft                   
                    
Wir bieten:

                            »	 Professionelle Einführung und Einarbeitung in spannende Tätigkeiten
                            »	 Gezielte fachliche und persönliche Aus- und Weiterbildung
                            »	 Individuelle Betreuung der beruflichen Entwicklung
                            »	 Karriere- und Aufstiegsmöglichkeiten
                            »	 Sicherer Arbeitsplatz mit einer leistungsgerechten Entlohnung 

Haben wir Sie neugierig gemacht? Dann zögern Sie nicht und nehmen mit uns Kontakt auf.
Wir freuen uns, Sie kennenzulernen! Lebensläufe bitte an die folgende Adresse mailen: t.pernstich@pan.it

Im Sinne des gesetzesvertretenden Dekretes Nr. 196 vom 30. Juni 2003 („Gesetz zum Schutz personenbezogener Daten, Privacy“) sowie der Verordnung (EU) 2016/679 des Europäischen 
Parlaments und des Rates vom 27. April 2016 zum Schutz natürlicher Personen bei der Verarbeitung personenbezogener Daten, werden die von Ihnen mitgeteilten personenbezogenen 

Daten in korrekter und  nachvollziehbarer Weise verarbeitet, sodass diese Daten geschützt bleiben.

www.pan.it

LEBENSMITTELTECHNOLOGE/IN

PAN Tiefkühlprodukte GmbH
Wir sind ein wachsendes Industrieunternehmen mit Sitz in Leifers bei Bozen.

Wir produzieren tiefgekühlte Spezialitäten und Backwaren aus der alpinen und der mediterranen Küche,
die wir in die ganze Welt exportieren. Im Mittelpunkt stehen die Menschen, die mit uns arbeiten – neugierig und weltoffen.

Sie wirken im Team und übernehmen Eigenverantwortung. Zur Erweiterung unseres Teams suchen wir nachstehendes Profil:


