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SPECK & KARTOFFEL

§i

Speck-Kartoffei—%%qng_q D e RN gl
Mini Blétterteig-Stange mit reichhaltiger Fiille aus Speck ur of : e
knusprigen Kurkuma-‘Brései_ﬁdé}gé'_r‘lé[t:Eiﬁ;@atk
schmackhaft rustikalﬁz‘SE;ec illung und d

k.

@0ccccccccccccccccccccccnce

» Herzhafter Snack
» Extra knuspriges Topping
» Rustikal und krdftig im Geschmack

Take-Away
geeignet ,
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Gewicht/
Stiick

Produktbezeichnung Produktfoto

Speck-Kartoffel-Stange, backfertig, 170°C, 20-24 Min., 170°C, 20-24 Min.,
tiefgefroren ohne Luftfeuchtigkeit ohne Luftfeuchtigkeit

Spinat-Kase-Stange, backfertig,
tiefgefroren ohne Luftfeuchtigkeit ohne Luftfeuchtigkeit

170°C, 24-28 Min., 170°C, 24-28 Min.,
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P P I I P Blatterteighdppchen gefillt mit feiner, schmackhafter Triiffelcreme.
Mlt knusprlgem Chlasamen -Topping verfeinert.

I‘ s "‘il Jl"'-} 'I’:.I -.\"-:' ?(a " ' r _f"'
MiniMix Premium (6 Sorten) Pizzette Premium mit Tomate und Mozzarella i »EdleCreme mit Mascarpone, Triiffel und Pilzen "-'i\)_‘\”- '
Backfertige Blatterteighdppchen, mit konzentrierter Butter 2 M’”’”_"X 6 f"" ten U"d. 6 FOfmfﬂ, mit reichhaltiger Fiillung Runde Blitterteig-Pizzette mit schmackhafter Tomatensauce und Mozzarella. A » Goldig-gldnzende Teigoberfldche ‘e
verfeinert. » Goldig-gldnzende Teigoberfliche Mit konzentrierter Butter verfeinert, backfertig. » Knuspriges Topping mit Chiasamen e
In 6 exquisiten Formen und Fillungen: Basilikum-Pesto, » Mit konzentrierter Butter verfeinert 5

Paprika, schwarze Olive, Kase, Schinken, Wiirstel. » Zarter Bldtterteig Q .
1‘L
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Pesto Paprika » Kése / .o - v .
. L \ = = i .
Cremige Fiillung mit P Leckere stiB-saure e Eine delikate, / Cremlger \ ’ ’ @ ‘ . -
Pesto-Geschmack, 4 . L Fillung mit B, ! cremige Késefiillung | Mozzal’eua— | e = .
italienischem y - . = roter Paprika - e . aus Frischkase, \ / . ‘4 j -

Basilikum und b . j und Frischkése. . i : Hartkise und Ricotta. N Kase //
geriebenem Kase. 2y ;
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Schinken ' BE 2t : » - 7 /’Derideale\\

Frischkase mit i g . Wiirstel » Runde Pizzette mit Mozzarella und fein abgeschmeckter Tomatensauce 0 S - ( ; I Appetizer fiir |
gerauchertem .- Gefillt mit fein v .. Mit typischem : FAY ) ! i e o | ppetlzer ur |
Schinken. g X L ®  gehackten schwarzen Wiistel Meraner-Art, » Besonders knusprig : \ d|e Festtage /
Knusprige mediterrane | £ _ar Ej Oliven. Intensiver i ; ’ hergestellt in » Mit konzentrierter Butter verfeinert ; _ \\ 9, y)

e B B Geschmack. Mit e > sdtirol. » Zarter Bldtterteig i ' e g2 - S
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on Top. oy ) < g Chiasamen dekoriert.

Beutel/UK Kombidampfer Backofen (Umluft) Produktfoto

¥ ’ ;
Produktbezelchnung Ggmg‘lﬂ Beutelinhalt Kombidampfer Backofen (Umluft) Produktfoto .-Nr. i GBQZ\SE(?IU Beutelinhalt

220°C, 16-20 Min., 180°C, 15-20 Min.,

s . o o 220°C, 16-20 Min. ;
MiniMix Premium (6 Sorten), 180°C, 20-25 Min., ik Pizzette Premium mit Tomate und Mozzarella, 180°C, 15-20 Min., . Blatterteighappchen mit Triiffel, . g M 180°C, 20-25 Min.,
e backfertig, t|efgefroren Tkg ca. 45 Stiick . r:dhunjelﬁﬁil#gtg'ggfw reduzierte Luftergeschw Z ; e backfertig, tiefgefroren 1kg ca. 40 Stiick “ ré’dhu"ze.eLrltjﬂi‘#e'}Egﬁﬂfw reduzierte Luftergeschw Ve backfertig, tiefgefroren ca. 45 Stiick rgdhug?ekgfiﬁlﬁfgggﬁﬂfg\,_ reduzierte Liiftergeschw.



